‘Rinopizza

PIZZERIA IN VILLA

MENU TAKE AWAY

DA MARTEDI A DOMENICA

PER ORDINAZIONI CHIAMA
IL + 39 342 3725226

A partire dalle ore 17.00
Ritiro in pizzeria: dalle ore 18.00 alle 21.00


tel:+393423725226

PIZLE CLASSICHE

La base sottile e il bordo alto e morbido,
caratterizzano le nostre pizze classiche
dalla forma rotonda.

&

MARGHERITA

Pomodoro San Marzano dell’Agro
Sarnese-Nocerino DOP,

Fiordilatte di Gragnano presidio Slow Food,
Basilico fresco

PARMIGIANA 13€

Pomodoro San Marzano dell’Agro
Sarnese-Nocerino DOP, Fiordilatte,
Provola Affumicata, Melanzane alla Griglia,
Pomodori Confit Rossi e Gialli, Parmigiano,
Crema di Parmigiano, Basilico Fresco

REGINA 13€

Pomodoro San Marzano,
Pomodorini Confit Gialli,
Bufala DOP, Basilico fresco, Olio EVO
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PIZZE CLASSICHE

&

ZIA TERESA 14€

Fiordilatte, Crema di Piselli,
Cicoria, Porro, Finocchi, Grana,
Barbabietola, Olio EVO

CAMPANIA 13€

Crema di Friarielli, Fiordilatte,
Scamorza affumicata,
Salsiccia al Finocchietto,
Grana, Olio EVO

MEDITERRANEA 12,50 €

Fiordilatte, Melanzane alla griglia,
Pomodorini freschi Rossi e Gialli,
Frutto del Cappero, Olive Taggiasche

COLONNATA 13€
Fiordilatte, Gorgonzola DOP, Pere,

Lardo di Colonnata IGP,

Germogli di Barbabietola

TRIESTE 12€

Fiordilatte, Prosciutto di Coscia cotta alla brace,
Ricotta profumata al Rafano,
Germogli di Rafano, Rafano grattugiato

VESUVIO 13€

Pomodorini freschi Rossi e Gialli del Vesuvio,
Nodino di Fiordilatte, Pesto di Basilico,
Grana, Olio EVO
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PIZZE CLASSICHE

&

NONNA PAOLA

Salsa di Pomodoro Giallo,
Cipolla di Tropea caramellata,
Verdure di stagione, Burrata

IRLANDA

Fiordilatte, Provola affumicata,
Pomodorini Confit, Black Angus affumicato,
Valeriana, Maionese leggera di Soia

RINO

Fiordilatte, Carciofi, Pomodorini Gialli,
Prosciutto di San Daniele

TRENTO CAGLIARI
SOLO ANDATA

Fiordilatte, Pomodoro San Marzano,
Funghi freschi, Pecorino grattugiato, Speck

BELLA ITALIA

Pomodoro San Marzano, Pomodorini Gialli Confit,
Frutto del Cappero, Alici del Cantabrico,
Olive Taggiasche, Origano, Basilico fresco

CALABRESE

Fiordilatte, ‘Nduja, Fave,
Pomodorini dorati, Cipolla di Tropea,
Origano

12€

14€

13,50 €

12,50 €

16 €

1ne€
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PIZZE CLASSICHE

&

POP ‘80

Pomodoro San Marzano, Misticanza,
Porchetta Trevigiana, Glassa di Aceto Balsamico,
Scaglie di Grana, Olio EVO

SARDEGNA 15¢€

Fiordilatte, Insalatina Iceberg,

Carpaccio di Tonno affumicato, Ricotta allo Zafferano,
Pomodorini, Zest di Pompelmo, Petali di Cipolla,
Germogli di stagione

CADORE 13,50 €

Fiordilatte, Montasio,
Pancetta stufata, Funghi misti

SAN DANIELE 16€

Pomodoro San Marzano, Porcini spadellati,
Prosciutto di San Daniele, Burrata
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PIZZE ALLA PALA

Pizza dalla caratteristica forma rettangolare:
croccante all’esterno, morbida ed alveolata all’interno.
Viene stesa e farcita direttamente su una pala.
Disponibile in 2 formati:
monoporzione e da condividere in 2!

L]
© 0

MEDITERRANEA 12,50€ 26€

Fiordilatte, Melanzane alla griglia,
Pomodorini freschi Rossi e Gialli,
Frutto del Cappero, Olive Taggiasche

CAMPANIA
13€ 27 € @

Crema di Friarielli, Fiordilatte, Scamorza affumicata,
Salsiccia al Finocchietto, Grana, Olio EVO

TRIESTE 12€ 27¢

Fiordilatte, Prosciutto di Coscia cotta alla brace,
Ricotta profumata al Rafano,
Germogli di Rafano, Rafano grattugiato

REGINA 13€ 27¢€

Pomodoro San Marzano, Pomodorini Confit Gialli,
Bufala DOP, Basilico fresco, Olio EVO
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PIZZE ALLA PALA

VESUVIO 13€ 27¢€

Pomodorini freschi Rossi e Gialli del Vesuvio,
Nodino di Fiordilatte, Pesto di Basilico,
Grana, Olio EVO

IRLANDA 14€ 29¢€

Fiordilatte, Provola affumicata,
Pomodorini Confit, Black Angus affumicato,
Valeriana, Maionese leggera di Soia

RINO 13,50€ 28€

Fiordilatte, Carciofi, Pomodorini Gialli,
Prosciutto di San Daniele

CALABRESE ne 23€
Fiordilatte, ‘Nduja, Fave,

Pomodorini dorati, Cipolla di Tropea,

Origano

POP ‘80 ne 23¢€

Pomodoro San Marzano, Misticanza,
Porchetta Trevigiana,

Glassa di Aceto Balsamico,

Scaglie di Grana, Olio EVO

SARDEGNA 15€ 29¢€

Fiordilatte, Insalatina Iceberg,
Carpaccio di Tonno affumicato,
Ricotta allo Zafferano, Pomodorini,
Zest di Pompelmo, Petali di Cipolla,
Germogli di stagione

e
Ringpizza



LE BIRRE
IN BOTTIGLIA

Esalta il gusto della pizza
con le nostre birre speciali!

RESERVOIR DOGS GRIM REAPER
(Slovenia)

Color ambrato aranciato, al naso presenta fortissime note
agrumate e di frutta tropicale. Al palato la lieve base maltata

€ impiegata per sorreggere e smorzare la bomba luppolata
che vi sta per accogliere al palato.

voL. 7,0 % 440 ml 6,50 €

RENTON NEW ORDER

Belgian Strong Ale, non filtrata né pastorizzata e rifermentata.
Aspetto velato con schiuma compatta e persistente.

Birra dal notevole grado alcolico ma amabile in entrata grazie
all'utilizzo di miele e melata che donano dolcezza e carattere.
Corposa in bocca con un’altra persistenza gustativa e piacevoli
sentori di frutta gialla, miele e forte intensita olfattiva.

voL. 7,0 % 330 ml 5,50 €
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BIRRE IN BOTTIGLIA

LUNE

Bock rossa a bassa fermentazione dal gusto equilibrato

di malto e luppolo che ricorda il caramello grazie alla tostatura
del malto. Prodotta con acqua delle Prealpi Friulane,

4 malti d’orzo e 3 luppoli.

voL. 5,6 % 500 ml 6,50 €

SCHNEIDER
MEINE HELLE WEISSE

Weizen molto equilibrata, dove i malti ed i luppoli

si sposano alla perfezione. L’opacita donata

dalla presenza dei lieviti si manifesta anche negli aromi.
Al gusto si presenta rotonda e speziata, con note

alla banana matura.

voL. 5,2 % 500 ml 6,50 €




